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rand Chapitre de Jfrance
a Carcassonne

Trois Chefs ctoiles Michelin — Le plus grand buffet
gastronominue du monde - MAille ans v'histoire — WBerceau
e la vigne Ffrancaise — Chateaux et Abbapes historiques

Du 11 au 15 octobre 2023
Chers Confreres et Amis,

C’est avee un tres grand plaisiv que nous bous donnons rendes-vous pour notre
Grand Chapitre de France, qui aura lieu du 11 au 15 octobre 2023, dans le bailliage
¥'Occitanic de Alain Pertes et plus precisement dans la Cite splendide de Carcas-
sonne, inscrite au Patrimoine Mondial de U'Enesco.

HNous avons soubaité vous faire découbriv ou redécoubric Carvcassonne, Narbonne,
Castelnaudary, Lastours et Gruissan, en sortant des sentiers battus, a travers
U'Occitanic et ses papsages de cartes postales.

En prenant comme base la cité médicvale de Carcassonne et son Chateau Comtal,
nous vous ferons rencontrer des Chefs de tres grand talent, des producteurs
passionnés, des lieux charaes d'histoire, abec toujours cette volonté de vouloir bous
surprendre et de partager avbec bous de grands moments de convivialite,

Espérant vivement bous p retrouver, je vous soubaite un tres bel e,
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Découbres un petit tésume de notre Grand Chapitre, en
geannant le gr code ci-dessous :
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Membre du Conseil Hagistral
Bailli Délequé de FFrance
Commanbeur be la Chaine
Tel : +33 (0) 6 03 61 00 62
baillitechainefrance.fr
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Quatre forteresses ropales s’unissent sur la longue crete aride qui domine
le billage de Lastours. €n ses bersants, les  bestiges bdu  billage
meédichal fmergent majestucusement. Sur ce Site  unique, Uhistoire des
hommes de Uage du bronse croise celle dbes cathares et des croises, tous
cherchant protection sur cette puissante montagne. Lastours constitue un baste
complexe archéologique avec ses quatve chateaux : Cabaret, Tour Rigine,
Surdespine et Quertineux, edifics au sonmet d'un socle vocheux et son village
meédicval, le Castrum de Cabaret, profondément encaissé dans la vallée.

14h30 Peéregrinations sur les traces des Cathares
Lastours pour les randonneurs a 45 minutes
be Carcassonne

Soirce
17h15 Dipart de [otel de la Cité de Carcassonne
17H30 Arrivée au « Lpcee Viticole » et « Rotisserie

Charlemagne » de Carcassonne ;
diner de rotisserie v'oics

17H30 Pisite du « Lpcce Charlemagne » : presentation
be la branche biticole-enologie et du chai

18h T’ame du bvin : atelier « Assemblage »,
deégustation des crus du domaine

18h45 Presentation du metier de Rotisseur
par Michael Humbert, Maitre Ratisseur

19h — 23h  Retour aux racines de la Chaine : une ctape
be « La Chaine FFait son Tour » - Diner autour
be la rotisseric d'oics sous les murs de la Cite.
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Castelnaudary, ille charmante, réputee pour son
pattimoine et sa  gastronomic  exceptionnelle, dont  son
célebre cassoulet, plat emblématique et incontournable de la région.
Traversee par e magnifique Canal du Aidi et sa douce lenteure de vivre,
Castelnaudary est un havre de faicheur avec ses septs ruisseaux
gui parcourent la ville. La cite de Uancien « Papys de Cocagne »
offre cgalement de belles promenades paisibles e long de  ses
ribes  pittoresques. Ses  monuments bistovigues sont nombreux,
tels que Ueglise Saint-Michel, son ancien Presidial, ete.

oh Deparct de [Potel de la Cité de Carcassonne
10h Visite de la poterie traditionnelle ot
1h Pisite de la conserberic de Cassoulet Escubdier

12h - 15h  Intronisation des personnes inscrites et dejeuner a
« la Confrévie du Cassoulet de Castelnaudary »

- Dégustation des charcuteries de la Maison Escudier

- Jfoie gras de canard

- Le veritable Cassoulet de Castelnaudary cuit en terrine ot
- Ffromaqes

- Degsert glacé surprise

- Presentation de vins du Tervoir, Cremant de Limoux

- €aux, Café

16h Pisite du Moulin a Favine du Pivier
17h Retour a UHotel de la Cité




eudi 12 octobre,
Soirce

18h15 Depart de [Hotel de la Cite de Carcassonne

18h45 Pigite du Chateaun de Pillarembert

e Chatean de Villerambert fut construit au XVYIeme siccle par la
famille Yernon, qui en fut proprictaire jusqu’en 1858. Reprit par la famille
FJulien fin XIXeme, le chateau fut grandement restaure. Pillavambert, dont e nom
Dorigine latine est  Willa Ramberti, est entouré de  dolmens et
be  menbirs. Des  labours profonds bdans les champs font encore
remonter d la surface bdes fragments Vamphores et de  baisselle
gallo-romaine. C'est autour de 1231 que Uon troube les premicres traces fcrites
temoignant de la création dun vignoble par Pierre Vival de Yillevambert,
seigneur du liew. Depuis 1858, cing gencrations de la famille Julien ont donné
leurs lettres de noblesse d la vigne et aux vbing du Chateau de Pillerambert.

19h15 Intronisation au Club du Cigare de MHonte-Lristo
19h45 Diner au Chateau de Pillarembert confectionné

par le Chet Stepban Paroche, étoile Michelin,

du restaurant « La Table de Castigno » a Assignan
- Repas en dix actes
- Jfarandole autour des produits emblématiques ¥'Occitanic
- Découberte des bins de Gaillac
23h30 Dipart du Chateau

Q0h0o Arrivée a U'Hotel de la Cité de Carcassonne
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o Depart de UHatel de la Cité de Carcassonne

10h30 Yisite ve UAbbape de Ffontfroide
et retour sur ses mille ans d'histoire

La splendive @bbape Cistercienne de Ffontfroide est nichée dans les
contreforts des Corbicres, au sud-oucst de Narbonne. Fondée en 1093,
Fontfroide est « Classce Hlonument Bistorique » et « Grand Site
OOrccitanic  ».  Pendant la  croisade des  Albigeois, elle fut Lo
fer de lance de Uorthobdoxic catholigue. @u 14eme siccle, Uun de
ses abbes fut élu Pape sous le nom de Benoit XI 3.

12h Départ de Ffrontfroide

13h Dejeuner de fruits de mer, entre Uétang de Grazel
et la mev Méditerranée a La Perle Gruissanaise
- Yisite des Salins et du Moulin de Gruissan,
(sous réserve)

15h Départ de Gruissan

16h Visite ve La ville de Narbonne

Ancienne colonie vomaine, Narbonne vegorge de bestiges antiques et
v'cdifices majestucux, qui nous feront bopager a travers le temps.

TLa ville est traversée par le canal de la Robine, classt au
« Patrimoine Hondial » de UTnesco.

18h Départ pour les Grands Buffets de Narbonne, membre
oe la Chaine des rotisseurs.




endredi 13 octobre,
Soirce

Celebre dans le monde entier, le vestaurant « Les Grands Buftfets
be Narbonne » est un vévitable paradis pour les gastronomes,
goumets et gourmands. L'abondance de son buffet et ses varictes
incropables, offrent une expérvience  culinaive  inoubliable.
TLes Grands Buffets veégalent les conbives avee le meilleur
de la gastronomie francaise, dans sa tradition la plus fidele,
abec notamment ses tres nombreuses spécialitées  végionales
et le « plus grand plateau de fromages du  monde »,
e cadee clégant et chaleureux des Grands Buffets ajoute
une touche rvaffinée a cette expérience culinaire exceptionnelle,

18H30 Yisite des Grands Buffets
19615 Diner aux Grands Buffets de Narbonne,
le meilleur des produits de la gastronomic francaise

en buffet a volonté ; un concept unigue au monde

23h Depart de Narbonne

00h00 QArrivée a UHotel de la Cité de Carcassonne
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Carcassonne, plus grande citadelle du  monde, au charme
médicbal  captivant, est un  jopau  rvestaure  par  Cugene
PYiolet-le-Duc  au  19¢me  siccle. Occupée  depuis  de  néolitigue,
Carcagsonne est inscrite au « Patrimoine Hondial » de UUnesco.
Scs remparts  imposants, scs rvuelles pabées et ses maisons a
colombages vacontent Uhistoive fascinante de cette ville.

9h30 Assemblée @Sénfmlr bu i[;-ailltagc e france
de la Confrerie de la Chaine des Rotisseurs

12h30 Dejeuner sous forme de buffet a la Barbacane,
confectionné par le Chef Ferome Rpon, ctoilé Michelin

Menu du dejeuner

Entrées
Saumon maring, creme aigrelette et ses cufs
Taboulé aux crevettes et menthe fraiche
JFocaccia maison et caillé de chevre de ches Combebelle
OCufs de la ferme de Villencube mimosa et thon frais
Quiches maison pluriclles

Plats chauds
Cassoulet Languedocien
Dorade de Meviterranée et fenouil confit
Eminct de beau au choriso, vi; de Marseillette

Jfromane
Chevres natures affinés, tomates séchées aux poibres

Desserts
Salade de fruits frais et Huscat ve Saint Jean
Sablé au citron

®péra chocolat café

15h Pisite quidée de la Cité de Carcassonne




BBAN

—_

Le Chateau de Pennautier, surnomme « le Versailles du Languedoc », a e
construit en 1620 par Bernard de Pennautier, Tresorier des Etats du Languedoc.
Le 14 juillet 1622, le chateau recoit le jeune Roi Louis XIIH, qui vient de
creéer la Compagnic des Mlousquetaires. Apres son passane, e Roi fit don au
Chateau de son mobilier de vopage (aujourd’hui Classé Monument Historigue)
a la famille Pennautier. Ce mobilier constitué de suberbes tapisseries,
dun lit & baldagquin et de six fautcuils est toujours soigneusement
conserbé dans la chambre du Roi. En 1670, le Chateau est agrandi et complété
par un pare a la francaise, longtemps attribués a Le Yau et Le Notre. Ffin
Letteé, Pierre Louis de Pennautier est un soutien actif de Molicre qui
sejourne et « donne la comedie » a Pennautier. Fujourd’hui, propricté
de RNicolas et Miren de Lorgeril, le Chateau a Fté entievement renobi.

17h30 Depart de UHotel de la Cite pour le Chateau de Pennautier
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18h Cérémonic des Intronisations

19h30 Cocktail et Diner de Gala au Chateau de Pennautier,
prepare par le Chef Franck Putelat, ctoilé Michelin

Cocktail
Champagne
Assortiment de canapes
Tartelette moule-pintade
Pain pita, oignons, anchois
Beeuf-cavottes-fenouil

Menu
Parmentier, patate de mer, patate de terre, caviar Oscictre
Bouillabaisse, foic gras de canard, cranquette, safran
Poibrade, Noix de Saint Jacques, cchalotes fumées, poivre de Timut
Polaille-crustaces, pintade fermicre, langoustines, jus de carcasse

Desserts
Givre, pamplemousse glace, pelé a vif, completement siphonné, poudre
Mignardises et confiserics

Yins
Assortiment mets et bins réalisé par Flovent Martin,
Echanson bde Ffrance, Meilleur Qubrier de France, MHeilleur
Sommelier de France, Chef Sommelicr du Peninsula Pavis
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Te long de la sMeditcrannée, découverte de la tres jolie
lagune de Leucate, site « Natura 2000 », classte « Zone
Naturelle V'Intéret Ecologique, Faunistigue et Floristiqgue » .

101 Travditions du panier du pecheur-ostréiculteur
a Leucate

12H30 Dejeuner amical : bourride traditionnelle Yanguilles

' 14h Jfin bu Grand Chapitre de Jfrance
imanche 15 octobre
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: : I\ | ' ve3-bous en Provence
J Sl sucats BN Prachain ven '
</ (=2 Sy Grand Chapitre de Ffrance 2024,

du 9 au 13 octobre 2024,
« Decouverte du Yaucluse »
Logement a UHotel Crillon-le-Brave




ogements proposes

Coarcassonne

| dtel de la Cité =+
{ MBallery Collection

Hotel principal et lieu de rendes-vous pour les
dEparts et arrivées.

L'PHotel de la Cité fait partie intégrante du
patrimoine d¢ Carcassonne. Situc en plein ceur de
la Cité meévicvale, édifie a Uemplacement de Uancien
Palais  Episcopal, Ubhotel 5 ¢ctoiles jouxte la
Basiligue Saint-Nazaire et surplombe
majestucusement la  bville basse Ddepuis les
remparts, offrant ainsi une bue enchanteresse
sur la Cité et ses jardins. Ses salons, ses
chambres et son Spa nous imprégnent vun
mélange entre décor néo-gothique et esprit Art
Déco. Le chef Jevome Rypon, coile Michelin, p
officic au Restaurant la Barbacane, qui offre une
bue inoubliable depuis la terrasse.

Place Auguste Pierre Pont, 11000 Carcassonne
Téléphone : +33 (0) 4 68 71 98 71

hetps://wiwtw.cite-hotels.com/fr/etablissements/hotel-de-
La-cite.html




